
KIPPU ES UN VIAJE A JAPÓN
SIN SALIR DE MADRID

KIPPU SIGNIFICA “BILLETE”
EN JAPONÉS

CALLE GENERAL PARDIÑAS, 70, MADRID 28006

Nuestro restaurante representa un 
auténtico viaje al Lejano Oriente a 
través del paladar.

Es un homenaje a los orígenes de la 
cocina japonesa. Muchos de los platos 
más conocidos de Japón tienen su 
origen en China, como las gyozas, la 
salsa de soja y hasta el uso de palil los.

切符（きっぷ）は日本語で「チケット」を意味し
ます。
それは味覚を通じて遠い東洋への真の旅を表
しています。それは、活気に満ちた日本の通り
へのパスポートです。

切符（きっぷ）は日本料理の起源へのオマージ
ュです。日本でよく知られている多くの料理は、
餃子や醤油、さらには箸の使用など、中国起源
です。

kippumadrid       kippumadrid       KIPPU

www.kippu.es
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24

Altramuces Crustáceos Sésamo Frutos de
cáscara

Gluten Huevo Pescado MoluscosMostaza Apio Cacahuates Leche Sulfito Soja



TODOS LOS PRECIOS LLEVAN EL IVA INCLUIDO

22.00€TEMPURA ROLL
Maki de salmón tempurizado con tartar de salmón spicy y salsa de anguila

Pez mantequilla "escolar negro", salsa de trufa, cebolla confitada, mayo, yema de huevo de codorniz, cebollino, 
boniato frito, nori, salsa kimchi

NUEVO!GYOZAS DE TERNERA CON CEBOLLA 15.75€
Cinco empanadillas de ternera, cebolla, jengibre y cebollino

GYOZAS DE CERDO 12.95€
Cinco empanadillas de cerdo y verduras variadas

YAKITORI 11.85€
Dos brochetas de pollo a la plancha con salsa teriyaki

20.75€ABURI URAMAKI
Salmón flameado, cebolla confitada, tempura de langostino, queso crema, masago y tomate seco

SUGERENCIAS

ENTRANTES

OSTRA DASHI 14.85€
Ostras, atún toro picado, salsa dashi, tosaka y cebollino

20.75€KIM-THAI URAMAKI 
Pescado blanco spicy con salsa de trufa, salmón, goma wakame, aguacate y salsa kimchi       

20.75€SAKURA URAMAKI 
Pepino, tomate, atún picante, aguacate, cebolla confitada, queso y boniato frito

20.75€KIPPU URAMAKI
Salmón picante, surimi, tempura de langostino, aguacate, masago, salsa miso y boniato frito

28.50€TATAKI TORO
Ventresca de atún, guacamole, yuzu, cebolla confitada, tomate y salsa de wasabi

30.45€TARTAR DE ATÚN TORO
Ventresca de atún spicy, yema de huevo de codorniz, foie, guacamole, trufa, salsa miso, cebolla confitada, cebollino y nori

37.20€SELECCIÓN DE NIGIRIS ESPECIALES
Seis variedades: salmón, atún, atún toro, hamachi, pez mantequilla "escolar negro", solomillo (con mantequilla)

GYOZAS DE LANGOSTINO 12.95€
Cinco empanadillas de langostino y verduras variadas

SOPA MISO 8.50€
Shiitake, langostino, tofu, algas y cebolleta china

GYOZAS DE PATO CON FOIE 16.50€
Cinco empanadillas de harina de trigo, pato y foie

ENSALADA KAISO 17.95€
Algas japonesas, lechuga, aguacate, tomate y salsa miso

TARTAR DE SALMÓN 25.00€
Salmón spicy, yema de huevo de codorniz, cacahuetes, trufa, nori, guacamole, salsa de foie, salsa miso y salsa de 
cebolla confitada

TATAKI CARPACCIO 25.00€
Atún o hamachi, guacamole, tomate, salsa de cebolla confitada

TARTAR DE PEZ MANTEQUILLA 28.00€

Atún spicy, yema de huevo de codorniz, cacahuetes, trufa, nori, guacamole, salsa de foie, salsa miso y salsa de cebolla 
confitada

TARTAR DE ATÚN 28.00€

NUEVO!

NUEVO!

NUEVO!

(提案)

(前菜)

NUEVO!

NUEVO!



TODOS LOS PRECIOS LLEVAN EL IVA INCLUIDO

SOLOMILLO 5.15€7.85€ N/A

FOIE 5.15€7.85€ N/A

ATÚN TORO (ventresca) 6.15€7.85€ 14.65€

ATÚN 4.85€7.35€ 13.00€

SALMÓN 4.65€6.75€ 12.45€
HAMACHI 4.85€7.65€ 12.45€
PEZ MANTEQUILLA 4.65€7.65€ 12.45€

ANGUILA 4.85€6.75€ 11.85€

PULPO 4.55€N/A 10.45€

SPICY TUNA URAMAKI 18.85€
Atún picante, surimi, aguacate y cebolla confitada

SOFT SHELL CRAB 18.85€
Cangrejo rebozado, mayonesa, aguacate, pepino y salsa ponzu

HOT PHILADELPHIA ROLL 17.85€
Rollo tempurizado de salmón, queso crema, cebolla, aguacate y salsa ponzu

TORI SHIITAKE URAMAKI 17.85€
Pollo frito estilo japonés, shiitake y mayonesa japonesa

UNAGI URAMAKI 20.85€
Salmón tempurizado, anguila, aguacate, pepino, salsa de anguila, mayonesa japonesa y sésamo

TATAKI URAMAKI 19.95€
Tataki de atún, aguacate, sésamo, tempura de langostino, mayonesa japonesa y salsa ponzu

ITALIANO URAMAKI 18.95€
Salmón, mozzarella, espárrago, tomate seco, aguacate, salsa de albahaca y tempura crujiente

RAINBOW URAMAKI 19.85€
Cuatro tipos de pescado, pepino, aguacate, surimi , mayonesa, masago y sésamo

MANGO URAMAKI 19.85€
Tempura de langostino, aguacate, salmón y salsa de mango

SUMA MAKI 16.85€
Salmón, masago, espárrago, atún, mayonesa picante, langostino y salsa ponzu

CEVICHE URAMAKI 18.85€
Pescado blanco, langostino, tomate y cilantro

MISO MAGURO URAMAKI 20.85€
Atún picante, wakame, aguacate y salsa miso

THAI URAMAKI 18.85€
Tempura de langostino, espinaca, calabacín y salsa de curry

CALIFORNIA URAMAKI 17.85€
Surimi, pepino, aguacate y masago

MAKIS ESPECIALES

GUNKANS NIGIRIS Y SASHIMIS

GUNKANS     (1 PIEZA) NIGIRIS (1 PIEZA) SASHIMIS (5 PIEZAS)

(特製巻き寿司)

(「軍艦巻き、握り寿司、刺身」)

IBÉRICO URAMAKI
Tempura de langostino, salmón spicy, surimi, jamón ibérico, queso y salsa de albahaca

19.85€

(Escolar negro)
+

+



7.85€HELADO DE VAINILLA

7.85€

7.85€HELADO DE TÉ VERDE

7.85€HELADO DE SÉSAMO

EBI CHILI 25.00€
Langostinos salteados con verduras variadas y salsa picante

KIMCHI YAKIUDON 15.75€
Fideo de arroz, verduras, langostinos, calamares, kimuchi picante y salsa yakisoba

YAKISOBA 15.75€
Fideos de trigo, verduras, langostinos y pollo con salsa yakisoba 

YAKIMESHI PATO 15.75€
Arroz frito con pato y verduras variadas

PLATOS CALIENTES

POSTRES

GUNKAN MORIAWASE 27.00€
Gunkan de salmón (1), atún toro (1), pez mantequilla "escolar negro" (1) y kanotegui (1)

SUSHI NO MORIAWASE 32.00€
Atún (2), salmón (2) , ebi (1), pez mantequilla "escolar negro" (2), hamachi (1) y maki salmón (6)

SASHIMI NO MORIAWASE "Surtido 5 clases" 38.00€
Salmón (3), atún (3), hamachi (3), pez mantequilla "escolar negro" (3) y anguila (3)

TOKUSEN SUSHI NO MORIAWASE 48.00€
Atún (2), salmón (2), ebi (1), hamachi (1), ikura (1), unagi (1), masago (1), atún toro (1), pez mantequilla "escolar negro" (2)
y maki de salmón (6)

TOKUSEN SASHIMI NO MORIAWASE "Surtido 7 clases" 48.00€
Salmón (3), atún (3), hamachi (3), pez mantequilla "escolar negro" (3), anguila (3), pulpo (3) y atún toro (3)

MATSU LUBINA 25.80€
Lubina tempurizada, piñones y salsa agridulce

TORI TEPPANYAKI 26.00€
Pollo a la plancha con salsa japonesa

TEMPURA DE LANGOSTINO Y VERDURAS 28.00€
Langostinos y verduras variadas tempurizadas con salsa kimchi

SOLOMILLO TEPPANYAKI 28.50€
Solomillo de ternera a la plancha con salsa teriyaki

COULANT DE CHOCOLATE (sin gluten) 7.85€

7.85€CHEESECAKE

7.85€HELADO FRITO

Opciones: coco             , Oreo             , cheesecake, chocolate, té verde, mango con maracuyá

MOCHI 

(「熱い料理」)

(デザート)

NUEVO! NUEVO!

KIPPU LES COMUNICA: LOS PLATOS SALDRÁN EN FUNCIÓN DE LA COCINA Y DEL SUSHIBAR.
NO EXISTE UN ORDEN PREESTABLECIDO. MUCHAS GRACIAS POR SU COMPRENSIÓN.

NUEVO!

IVA INCLUIDO PICANTE EXTRA PICANTEPLATO ESTRELLA PLATO CHINO



CARTA
DE BEBIDAS

Conoce la esencia del sake, una bebida 
con profundas raíces en la historia de 
Japón. Desde el antiguo proceso de 
fermentación hasta las técnicas 
modernas, nuestra carta celebra la 
evolución de este néctar milenario, 
acompañada de una cuidada selección 
de vinos, cervezas y cócteles.

日本の歴史に深く根付いた酒の本質をご堪能
ください。古代の醸造プロセスから現代の技
術まで、当店のメニューはこの千年のネクター
の進化を称賛します。厳選されたワイン、ビー
ル、そしてカクテルと共に。



TODOS LOS PRECIOS LLEVAN EL IVA INCLUIDO

Denominación de origen: Tierra de Castilla | Tipo de uva: tempranillo, cabernet sauvignon, syrah, merlot
40.00€ --FINCA RÍO NEGRO 2019

Denominación de origen: Campo de Borja | Tipo de uva: garnacha tinta
35.00€ --TRES PICOS GARNACHA 2021

Denominación de origen: Valdeorras | Tipo de uva: godello
32.00€ --GABA DO XIL GODELLO 2023

Denominación de origen: Utiel - Requena | Tipo de uva: godello
19.95€ 3.95€MIÑAXOIA

Denominación de origen: Rías baixas | Tipo de uva: albariño
35.00€ --DO FERREIRO 2023

COPA

TINTO
(赤ワイン)

COPA

BLANCO
(白ワイン)

21.80€ 4.35€IZADI LARROSA ROSÉ 2022
Denominación de origen: DOCa Rioja | Tipo de uva: garnacha

22.00€ --ENATE ROSADO 2023
Denominación de origen: Somontano | Tipo de uva: cabernet, sauvignon

ROSADO
(ロゼワイン)

16.65€ 3.85€CUATRO RAYAS VIÑEDOS CENTENARIOS
Denominación de origen: Rueda | Tipo de uva: verdejo

Denominación de origen: Rías Baixas | Tipo de uva: albariño
23.00€MARTIN CÓDAX

Denominación de origen: Navarra | Tipo de uva: chardonnay
25.00€ --OTAZU CHARDONNAY 2022

Denominación de origen: Bierzo | Tipo de uva: mencia
18.95€ 3.95€DOMINIO DE TARES MENCÍA – BALTOS 2021

Denominación de origen: Somontano | Tipo de uva: merlot, syrah y cojón de gato
20.95€ --COJÓN DE GATO 2021

Denominación de origen: La Mancha | Tipo de uva: tempranillo
25.30€ 4.95€EL VÍNCULO CRIANZA 2020

Denominación de origen: Bierzo | Tipo de uva: mencia
26.95€ --ULTREIA SAINT JAQUES 2021

Denominación de origen: Vinos de Madrid | Tipo de uva: garnacha tinta
32.80€ --30.000  MARAVEDÍES 2019

Denominación de origen: Bierzo | Tipo de uva: godello
38.00€ --EL ZARZAL 2019

--



TODOS LOS PRECIOS LLEVAN EL IVA INCLUIDO

50.00€ --AGUSTÍ TORELLÓ MATA UBAC ORGANC GRAN RESERVA
Denominación de origen: Cava Penedés | Tipo de uva: macabeo, parellada, xarel.lo

Denominación de origen: Cava Penedés | Tipo de uva: chardonnay, macabeo, parellada, pinot noir
30.00€ --VILARNAU GRAN RESERVA 2021 VINTAGE

16.00€ 3.95€FINO CB ALVEAR
Denominación de origen: Montilla Moriles | Tipo de uva: pedro ximenez

24.00€ --FREIXENET ELYSSIA CUVEE BRUT
Denominación de origen: Cava Penedés | Tipo de uva: chardonnay, macabeo, parellada, pinot noir

Denominación de origen: Champagne | Tipo de uva: chardonnay, pinot noir
75.00€PERRIER JOUËT GRAND BRUT --

Denominación de origen: Champagne | Tipo de uva: pinot noir, pinot meunier y chardonnay 
65.00€ --MÖET & CHANDON BRUT IMPÉRIAL

GENEROSO
(シェリー酒)

CAVA & CHAMPAGNE
(カバとシャンパン)



TODOS LOS PRECIOS LLEVAN EL IVA INCLUIDO

9.50€COMBINADO CLÁSICO

11.50€COMBINADO PREMIUM

13.50€COMBINADO SUPER PREMIUM

JARRABOTELLA COPA

SAKE
(酒)

CERVEZAS
(ビール)

4.50€18.00€ 8.00€SAKE DE LA CASA SHOGUN

3.85€ESTRELLA GALICIA

SIN ALCOHOL
(アルコールフリー)

3.00€AGUA

COPAS Y COCTELES
(カクテルとカクテルグラス)

9.50€MOJITO SAKE

3.50€AGUA CON GAS

3.50€REFRESCOS

2.65€CAFÉ

6.65€INFUSIÓN

3.50€CERVEZA SIN ALCOHOL

3.85€ESTRELLA GALICIA 1906

3.85€KIRIN ICHIBAN

3.85€ASAHI

3.85€SAPPORO

5.50€19.00€ 10.00€UME - SHU

5.50€28.00€ 10.00€RAI

8.50€45.00€ 17.00€KUBOTA SENJU

8.50€45.00€ 14.00€HIME-ZEN

--35.00€ --CHAMPÁN DE SAKE SUZUNE

--40.00€ --SHICHIDA JUNMAI


